MENU WESELA

OBIAD

*» ros6t domowy z makaronem
potrawka z kurczaka w towarzystwie ryzu i bialego sosu

miesa / po 2 porcje na 1 osobe/:

rolada drobiowa ze szpinakiem i serem feta zawijana boczkiem

zraz wolowy zawijany z cebulka i ogorkiem kiszonym

kotlet drobiowy de volaille nadziewany aromatycznym mastem ziotlowym
tradycyjny kotlet schabowy panierowany

ANENENENE

dodatki:

* buraczki zasmazane

* marchewka z groszkiem

» surowka z warzyw mieszanych
» ziemniaki opiekane/gotowane

DESER

* Jody waniliowe z malinami na goraco

" OWOCE S€ZONowe

» kawa i herbata z dodatkami bez ograniczen

ZIMNE ZAKASKI / po 3 porcje na 1 osobe/:

schab pieczony nadziewany sliwka

karkowka pieczona ,trzy pieprze”

pieczona rolada z boczku faszerowana miesem
salatka z selera z jajkiem i ananasem

tymbalik drobiowy w galarecie

pstrag wedzony w galarecie

Sledz marynowany w oleju z podgrzybkiem i cebula
satatka z kurczakiem w towarzystwie sosu czosnkowego
satatka tradycyjna warzywna

masto, pieczywo, pomidory, ogorki i Swieze warzywa

DA N N N N N N VRN

KOLACJA NA CIEPLO

» barszczyk czerwony czysty

= plongca szynka wieprzowa serwowana przez kucharza w towarzystwie
kapusty zasmazanej i zimnych sosow chrzanowo-czosnkowych

CENA. * 270,00 z1/ 1 osoba
* dzieci do lat 2 gratis
w Pafistwa zakresie: * dzieci do lat 10  50% ceny

alkohol, napoje i ciasta




POPRAWINY

OBIAD

» barszczyk czerwony czysty serwowany z uszkami leSnymi

= kotlet drobiowy de volaille nadziewany aromatycznym mastem ziolowym
» ziemniaki z wody

» zestaw dwoch surowek do wyboru

= kawa i herbata z dodatkami

CENA:
* 85,00z1/ 1 osoba

* dzieci do lat 2 gratis

* dzieci do lat 10 50% ceny

ZAPRASZAMY




